BODEGA EN VENTA DE LA D.O. RIBERA DEL DUERO
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VINO DE ANGELES




Teléfono de contacto: 983205021 ó 693669345

Email: info@vinodeangeles.com
Información general de la Bodega:

Se compone de un edificio de tres alturas de 35 x 17 m /1 = 600 m2 por planta, total 1.800 m2 aproximadamente: 

En los cuales están ubicados 41 depósitos de hormigón armado revestidos de resina epoxídica con tapa de acero inoxidable y válvula, de capacidad 20.000/22.000 litros cada uno, más un depósito de 5.000 litros, uno de 3.000 y otro de 2.000 litros también revestido de resina epoxi. 

Dos depósitos de acero inoxidable "siempre llenos" de 10.000 litros. Un depósito para decantar de 10.000 litros y seis de acero inoxidable de 1.000 litros siempre llenos. 

Zona de ampliación
Construcción pensando en las variaciones de las temperaturas; las paredes están hechas con una placa prefabricada de hormigón de 22 cm de grueso, espuma proyectada de 5 cm de gran dureza (45), una cámara de aire de 35 cm, otra placa de hormigón de las mismas características. 

La cubierta o tejado está igualmente pensada para las variaciones de temperatura, está compuesta de una capa de 3 cm sándwich de chapa con espuma interior, más una cámara de aire de 30 cm, otra capa sándwich de 5 cm, otra cámara de aire de 20 cm y por encima de esto la teja habana; en total, tres cubiertas y dos cámaras de aire. 

Las dimensiones son: 

1.300 m2 de nave a nivel planta calle, diáfano totalmente, sin ninguna columna.

Un sótano de 8 m de profundidad bajo tierra de 750 m2 con capacidad para 3.200 barricas Bordelesas de 225 litros, más zona de lavado de barricas. 
Un montacargas de 4.000 Kg Y una escalera metálica de comunicación con la planta alta, todo ello dentro de la nave. La construcción total es de 4.150 m2 aproximadamente. 

En ángulo L sobre la pared de la bodega hay construidos unos 370 m2 de nave para la maquinaria de viñedos, etc. 

Comunicando con la nave grande, estamos construyendo otra nave de 460 m2 que se comunicarán. 

Maquinaria de bodega:
Dos prensas, máquina control de temperaturas, despalilladora, estrujadora, bomba mono elecoidal, turbina de salida de raspón, bomba de llenado de barricas, 4 bombas de remonte, bomba helicoidal, máquina de lavar barricas, máquina de calentar agua, máquina de llenado de barricas, bomba de llenado de garrafas, filtro de tierras de 4 metros, filtro de placas 40x40, embotelladora de 2.700 botellas/hora marca Gai de Direma. 
Máquina de lavar botellas, máquina de etiquetar botellas (2.700 botellas/hora), barricas, bañera de inox de 500 litros, cinta de salida de orujos, carretilla apiladora eléctrica, traspaleta, cinta elevadora de 6 metros. 

Se dispone de todo lo necesario para elaborar y embotellar sin problemas. 

Viñedos:
2 Ha de viñedo aliado de la bodega. 

Las 2 Ha de viñedo que se encuentran junto a la bodega, permiten en su día acometer a una posible ampliación, o edificación de Hotel etc.
Vinos:

HOJA INFORMATIVA (Muv Importante) 
Deseamos notificarles, dónde consideramos que está el verdadero valor de nuestra bodega. 

Como ustedes saben, una bodega se puede comprar o construir según las necesidades del interesado y según el presupuesto destinado, al fin y al cabo es sólo eso, una bodega. Aunque debe reunir las condiciones óptimas para la adecuada conservación de los vinos, es decir, debe ser pensando en las alteraciones de temperatura del tiempo y por consiguiente deber estar debidamente aislada, bien con cámaras de aire, bien con proyectado adecuado. Nuestra bodega reúne todas esas condiciones; entendemos que es una bodega adecuada. 

Pero el valor principal de la bodega son SUS VINOS Y la calidad de los mismos. Observarán que nosotros sólo elaboramos las añadas especiales, únicamente calificadas de muy buenas o excelentes y con uva muy selectiva (TINTO FINO) DE CEPA VIEJA. Disponemos de gran cantidad de vinos de Gran Reserva y Reserva y para conseguirlo es vital hacerlos con buen producto, inmejorables añadas, y lo que nos se puede compra con dinero MUCHO TIEMPO. Por ello entendemos que el verdadero y más fuerte valor es el tiempo, es decir, LOS VINOS DE GRAN RESERVA Y RESERVA. 

